
wine & drinks

spirits, liqueurs

beer

Draught Staropramen
0,3 l 790 0,5 l 990

Draught Hoegarden
0,25 l 890 0,5 l 1180

Staropramen 
Non-alcoholic

0,33 l 890

Leffe Blond/Dark
0,33 l 1290

PÁLINKA
Please aks for our full selection!

Szíverősítő 1560

Árpád Prémium 1560

Árpád Málna 2320

Bükkaranyosi 
Prémium 1670

« 4 cl »

« 4 cl »

Távoli Galaxis
IPA,

0,33 l 1390 
Fóti Zwickl
Lager, unfiltered

0,5 l 1290
Tuck Barát

Ale, unfiltered
0,33 l 1290

coffee, teA

Espresso/Lungo/Ristretto/Macchiato� 690
Cortado Latte/Piccolo Latte/
Cappuccino� 790
Caffé Latte/Doppio/Americano� 810
Flat White� 850
Iced Coffee� 890
Dilmah tea selection� 890
Hot Chocolate� 890
Hazelnut Coffee� 1760
Irish Coffee� 1980

soft drinks
Homemade lemonade� 1190
classic, raspberry, ginger, elderberry
Iced tea� 790
Nestea Lemon/Peach� 690
Premium cordial� 690
raspberry, ginger, elderberry
Coca Cola/Coca Cola Light/ Coca Cola Zero� 690
Sprite� 690
Fanta Orange� 690
Kinley Tonic/Ginger� 690
Freshly squeezed orange juice�  980
Cappy Apple/Orange 100%� 650
Burn energy drink� 990
NaturAqua mineral water� 650 0,25l / 1280 0,75l

hungAriAn

hAndcrAfted

beer

« 6 cl »  APERITIF « 6 cl » 

Aperol 1260

Campari 1360

Noilly Prat 1260

« 4 cl » VODKA « 4 cl »

Russian Standard 

Original 1480

Beluga Noble 1980

« 4 cl » GIN « 4 cl »
Bombay Sapphire 680

Tanqueray London Dry 2160
Hendrick’s 2420

GIN&TONIC
+920 with premium Fentiman’s Tonic!

« 4 cl » RUM « 4 cl »
Bacardi 1220

Plantation XO 20th
Anniversary 2880

Sailor Jerry Spiced 1680

« 4 cl » COGNAC « 4 cl »
Hennessy Fine de Cognac 2780

« 4 cl » TEQUILA « 4 cl »
Jose Cuervo Silver 1260

« 4 cl » LIQUEUR « 4 cl »
Unicum 1260

Unicum Szilva 1260
Jägermeister 1260

Cointreau 1380
Bailey’s 1260

Frangelico 1380

WHISKY
Scotch Blended 

Johnnie Walker Black 1680
Scotch Single Malt

Ardbeg 10 YO 2420
Arran 14 YO 2840

Irish
Teeling Single Malt 1860

Bourbon
Woodford Reserve 1780

wines
	  selection	

Etyek-Buda	 Buborék	 0,1 l	 0,75 l

	 (Méthode Traditionnelle)	   1160� 7840
		  0,15 l	 0,75 l

Badacsony	 21 white - Olaszrizling	 1380� 5900
Szekszárd	 21 red - Kékfrankos	 1420� 6100
Káli-medence	 21 Gyűjtői white cuvée	 1980� 8900
Szekszárd	 21 Gyűjtői Bikavér	 2180� 9800
		  0,8 cl	 0,5 l

Tokaj	 Tokaj Late harvest/’15	      2240� 11800

	 spArkling wine, 
	 chAmpAgne	 1 DL� 0,75 l

Somló 	 Kreinbacher, Brut Classic
	 (Méthode Traditionnelle)	 1380� 9260
Champagne	 Billecart-Salmon, Brut Rosé
	 (Méthode Traditionnelle)	 � 29400

	 white wine	 1,5 DL� 0,75 l

Badacsony	 Bencze
	 Rajnai Rizling/’13	 2240� 9980
Balatonfelvidék	 Káli Kövek
	 Sauvignon Blanc/’16	 � 8840
Balatonfüred-	 Figula
Csopak	 7ha/’15	 � 8960
Dél-Balaton	 Konyári
	 Loliense/’15/’16	 � 8260
Eger	 Vámos Attila
	 Leányka/’13	 � 10600
Etyek-Buda	 Szentesi József
	 Zengő/’14	 � 7280
Kisújfalu	 Mátyás András
	 Chardonnay/’15	 2280� 10300
Somló	 Meinklang
	 Sziklafehér/’15	 1780� 8100
	 Somlói Apátsági Pince
	 Juhfark/’15	�  11280
	 Spiegelberg
	 Nászéjszakák bora/’11/’13	�  13200
Tokaj	 Pelle
	 Makovicza Hárslevelű/’15	 2380� 10900
	 Sauska
	 Birtok Furmint/’14/’15� 10900
	 Szarka
	 Mád Furmint/’15	 � 8740

	 rosé wine	 1,5 DL� 0,75 l

Etyek-Buda	 Etyeki Kúria
	 Rosé/’16	 1380� 5900

	 red wine	 1,5 DL� 0,75 l

Dél-Balaton	 Konyári Pince
	 Cabernet-Syrah/’13	 2400� 10980
Eger	 St. Andrea
	 Áldás/’15� 10900
	 Hangács Bikavér Superior/’13� 13800
	 Pinot Noir/’14� 9800
	 Vámos Attila
	 Birtokbor/’12� 9500
	 Cabernet Franc/’12� 11400
	 Syrah/’09	 2510� 11400
Etyek-Buda	 Szentesi
	 Érintés/’14/’15	 1820� 8100
Mátra	 Losonci
	 Mocus Turán/’15� 9900
Sopron	 Luka Enikő
	 Cabernet Sauvignon/’13� 12400
Szekszárd	 Heimann
	 Birtokbor/’14	 � 9980
	 Merlot/’15� 7800
	 Posta Borház
	 Cabernet Franc/’13	 2260� 10680
	 Sebestyén
	 Grádus/’13	 � 14460
Villány	 Günzer
	 Kadarka/’15� 9980
	 Ördögárok/’11� 10900
	 Hummel
	 Merlot Várerdő/’11� 11200
	 Sauska
	 Cabernet Sauvignon/’15� 9900
	 Szemes József
	 Dél/’13/’14� 10900
	 Wassmann
	 Kékfrankos/’13	 2380� 10900

	 dessert wine	 8 cL� 0,5 l

Tokaj	 Dobogó Pincészet
	 Tokaji Aszú 6 Puttonyos/’06	 4260 � 22500

Manager: Márk Bense    Chef: Szabolcs Vígh    Senior Group Chef: Lajos Lutz
13,5% service charge will be added to your bill. Prices are indicated in Hungarian Forint including VAT.


